
LUNCH                                                                                                         

SOEP VAN POMPOEN
Harissa | Pompoenpit 

BISQUE 
Langoustine | Yakiniku

bovenstaande wordt geserveerd met desembrood van Bakkerij Schreuder uit Eibergen, boerenroomboter
van Weenink uit Lievelde & zout van de Zeeuwse Zoute

OESTER | PER STUK
Geay

BITTERBALLEN | 6 STUKS
Boerderij Klein Gotink | Selectie mosterd

HAM & KAAS
Charcuterie van De Goed Gevulde | Kaasfort | Olijf | Macadamia

ACHTERHOEKS ZUURDESEMBROOD
Boerenroomboter | Zeeuws zout | Spaanse olijfolie

GEROOKTE BEEKRIDDER 
Roerei | Bieslook | Desembrood

TERRINE VAN KALF
Topinamboer | Desembrood

AMBACHTELIJKE KROKETTEN | 2 STUKS
Boerderij Klein Gotink | Desembrood | Boerenroomboter
Mayonaise van gefermenteerde vadouvan 

RAVIOLO
Burrata | Zwarte peper | Desembrood
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te bestellen tot 15:30 uur



LUNCH | HET VERHAAL                                                                   

BOERDERIJ KLEIN GOTINK
Hendrik Jan en Joke Klein Gotink zijn de trotse eigenaren van hun kringloopboerderij
in Vorden. Ze fokken Brandrode runderen, varkens, kippen, aardappelen etc. 
De bitterballen en kroketten die zij verkopen worden gemaakt van de delen die zij niet 
kunnen verkopen en zorgen er zo voor dat niets wordt verspild. 

DE GOED GEVULDE
Boerderij De Goed Gevulde is een natuurinclusieve boerderij in Halle waar 
Heimen Vos en Inge Vleemingh met zo min mogelijk input hun bedrijf runnen.

KAASFORT AMSTERDAM
Het in Fort Zuidwijkermeer gevestigde Kaasfort Amsterdam biedt een perfecte rijpings- en opslaglocatie
voor de ruim 300 kazen uit hun assortiment. 

BAKKERIJ SCHREUDER 
Bakker Rudy Schreuder bakt artisanale desembroden  met de beste Achterhoekse ingrediënten.
Tarwegraan van de Slaege uit Silvolde en gemalen bij de molen in Vragender, eieren uit
 Lievelde en boter uit de Weerribben.

KAASBOERDERIJ WEENINK
De echte boerenroomboter van Kaasboerderij Weenink wordt op ambachtelijke wijze bereid 
en ontstaat tijdens het karnen van de volle melk en heeft een vetgehalte van minstens 82%.

DE ZEEUWSE ZOUTE
Met het ambachtelijk gewonnen zout uit de Oosterschelde wordt een oude traditie weer 
terug in de provincie gebracht. Het water wordt door ultrafijne filters gepompt om er 
zoveel mogelijk microplastics uit te halen.
 

BEEKRIDDER 
Deze unieke vis heeft een verfijnde zalmachtige smaak en een delicate structuur.



KRUIDT LUNCH MENU                                                                  

AMUSE

ACHTERHOEKS ZUURDESEMBROOD
Bakkerij Schreuder | Eibergen

BOERENROOMBOTER
Kaasboerderij Weenink | Lievelde

OLIJFOLIE
Extra vierge | Spanje 

ZEEZOUT
De Zeeuwse Zoute | Oosterschelde

2 GANGEN
voorgerecht | hoofdgerecht

3 GANGEN
voorgerecht | hoofdgerecht | dessert

hoofdgerecht keuze uit vis, vlees of vegetarisch

KAAS
Kaasfort Amsterdam 
Selectie van 3
Selectie van 4
Selectie van 5

FRIANDISES 
selectie van 4

We vragen je om per gezelschap een keuze te maken tussen de gerechten van de 
lunchkaart of te kiezen voor het lunchmenu.
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