
WELKOM BIJ RESTAURANT KRUIDT

In deze kaart staat keuzebeleving voorop!
Een traditionele a la carte kaart waaruit je zelf kan kiezen. 

Daarnaast hebben we ook een uitgebreide wijnkaart met uitsluitend Europese
wijnen uit onder andere onze eigen wijnimport.

Met het Kruidt Menu brengen wij de optimale 
smaakbeleving aan tafel. Hierin laat de keuken 

hun passie zien voor de mooie producten die ieder 
jaargetijde te bieden heeft. Kies enkel het aantal gangen 

en de keuken neemt je mee op een culinaire reis.

Vragen? Stel ze gerust!

Jan Peree | Chef
Sieb Lageschaar | Souschef

Marjolein Doldersum | Restaurantmanager & sommelier



A LA CARTE | VOOR - EN TUSSENGERECHTEN                                                

OESTER per stuk
Geay 

CECINA DE LEÓN
Rubia Gallega rund | gedroogd & gerookt

GEVOGELTEPATÉ
Uienjam

HAM & KAAS
Charcuterie van De Goed Gevulde | Kaasfort | Olijf | Macadamia 

BEEKRIDDER
Gerookt | Gele biet | Kervel | Sesam | Miso | Yoghurtvinaigrette

LANGOUSTINE
Bisque | Atjar

STEAK TARTAAR
Regiorund | Saffraan

ANJOU DUIF
Knoflook | Biet

RAVIOLO
Burrata | Zwarte peper

We vragen je om per gezelschap een keuze te maken tussen a la carte of het Kruidt Menu. 
Bij gezelschappen van 5 personen en meer serveren wij uitsluitend ons Kruidt Menu.
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A LA CARTE | HOOFDGERECHTEN                                                    

KABELJAUW
Chorizo | Huttentut

TOURNEDOS | 200 gram
Regiorund | Amandine | Jus | Eendenlever +6

ENTRECÔTE | 200 gram
Regiorund | Aardappel | Knoflook | Hazelnoot

VANILLE
Amandel | Frangelico

CHOCOLADE
Brownie | Crèmeux | Roomijs van groene kardemom

MANGO
Kokos | Sereh

KAAS
Kaasfort Amsterdam | Selectie van 5

We vragen je om per gezelschap een keuze te maken tussen a la carte of het Kruidt Menu.
Bij gezelschappen van 5 personen en meer serveren wij uitsluitend ons Kruidt Menu.
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A LA CARTE | DESSERTS                                                


